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Soudasny harinantalni display na vitring pracuje 2k s negathmi fepholou na display
na zmrainu, tak s pazithni tepiolou displaye na cukrdfsks vyrobky

Chiazeni & mrazeni L‘l'lliﬁﬂi

Sysbém Harg {-Ciramic 5 5ém LIFaT hiprkih plynuy mamend mad-
);fi Whicnocuje chiazens die malni pliesnost B jeanoduchost, ;
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Rada Maestro vznikla na zikladé Strgj Maestro nabizi:

Zrusenosti se strojem Carpigani Sest niznych modnast vyroby
Labotronic RTX, elektronickym Fame-.sdné mu:in:.'

strojem, ktery vyrabi femesinou Dva rizné programy vyroby
amrzlinu velmi zndmou na celém ~ sicilské granating a cremolaty
svité a ltery ma Hard-0-Dyna- Seat oykil wroby omacek a toping(d

mic, procesar na inteligentni a
dynamické oviadani kompletniho
wyrobniha cykdu zmrainy.

6 specialnich programu
na zmrzlinu Master
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A, R‘-L Zmrzlina Hard

Pfi pouiti standandni smési j& vyrobend
- (5.') rmrzling velmi kompaking a suchd, idedini
-...} pro toha, kdo uZiva k jejimu sendrovani
klesté,

Zmrzlina Simply
e ¥ tomto programu je moZné k usnadnéni
wyroby vyulit jeden ze ti cykil;
A krémovy zaklad na amrafinu
@ ovocny zaklad na zmrzlinu
@ ovocny zaklad na sorbeta
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Zmrzlina Excellent
Pii volbé tohoto programu ma zmrziing dobrou kon-

strukici, je mékka a roztiratel- na | pii malém mnoZstvi; je Zmrzlina Hot

wynikajici na ovocné amrzliny @ je avIasé uréena na Vyrabi se pdimo ve vyrobniku, kde je

dlouhé vystavovani ve vitring ohfivana, pasterizovana a bez piechodd
podle tradicni prezentace. preménéna na zmrzlinu.

Zmrzlina Speed Zmrzlina Hot Age

Rychiejsi vitaba, zmrzlina je Sloudi k vyrobé smési pfimo ve vyrobniku,
kompaktni a pfipravend ke zmrazeni kde je pasterizovdna, chlazena a pfeménéna

v Sokovem mrazaku. na zmrzlinu.



/mrzlina

Omacky a topppingy
5 timto programem s¢ vyrabeji omacky
a loppingy na rdobeni smrzling,
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Michadio s& olaci nizkou rychlosti
' a vyrdbi perfekini granatiny I kdvy,

Citranu @ ovoce, ber nivyvd kenyeh )
amully, podie traditniho recepiu, Cokolddova omacka

Krémovd omacka

Owocna cremolata

Homogennim fposobem krystalizuje Ovocna omacka
tante delikdtni, cerstvy owacny krém, ] ;
a !" Cokolddovy topping
Hramovy topping

Dvacny Wpping
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Rada Maestro vanikla na zahlade Stroj Maesiro nabizi:

zhu%en-:usn ‘se strojem Car Sest programa vyroby Sest
Past RTX pastenzah:}rem razmych typd krému.
I-ia’-E'mu htere js0u nejvice udivané Sest programu na Zpracovani
pfi femesiné vyrobé, Jsou to neod- cokolady.

myslitelni paomocnici pfi automaticks specidinich programi

Od cukrarskeho krému k bonbonum: Maestro
vas zaradi do sveta vysoke kvality.

Timio cyklem s& vyrdbi klasichky Vimikajici krém s charakberistickou

Cukorkigiy kiem pasteripovany; ji chuti marsaly,

vymikajict na plmdni moutnio

7 odpalovanéhn (ésta, kreminali , STET

a dofi Je alternativow cukrdfského krému
5 yesherou Cerstvasll ovoce.

Vyroba zakladnino krému k ochuceni Fenaa Lot .
krémovymi & gvocnymi pastami & Jeden z nejtradinéjSich dezerii,
dopinénéhao Slehatkou k pinéni dart. prirodni nebo dopinény omackami

Ma le$tEn( dortis a moukniki
wipobecnd,



Cukrarska vyroba

Idedini nd wyrobu nepirdinihg
na semifreda ochucenym owicam pochds,
likdry, Eokolddou. offiky, rabatone. pashou
poenerantovou, kivenod atp.
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'Dl.ﬂ-'.'t' L& NEPMATI B & vyndkajici k plndni

prglingnych doetd & semifred.

Jogur
I midka a joguriu s& vyrobl tato phinodnl
a pdrava podravina
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Loukarwdnl kvltd @ Iistiod K vyerobs kedm.
origindinich soobsl.

ihrd st

¥areng ryre
Vareni & wiowlni SEruklury Zend rde,
e hlEnn na I'I'Il!-'JE"IILp' B rmi iy,

Smés na paladinky
K vyrobé pastericovaného tiésta,
ideddnihg na paladinky.

empeErace cokalady na varen:, bilé a miecne cokolady
Témito themi cylly emperace bokolddy,

welmi plesnymi 8 dukladnymi, S& mofou

wyrabél vynikagied dokolady, cokoladove

Bonbody & ||_!uri'||

Temparace cokalddy Spead
Slouli b wrychleni iemperacs, pobud
j& pobfeba Fhratit Lagy vimoby

Hrém Ganachs
Na piréni dokodddovych
Bonbdnd & dodtl.

Wynikajici bokolddove-
ediSkovy krdm,
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Vyrobni Gdaje

Maestro**

mnodstvi na cyklus

min man

2 ae 7.5
iy
i s
e

45 Y

5.0 10,0

Viraba S8 mdni na paklade poutitych vElupnich Surowin,
* Mnodstvi, které se vriahuje na cyklus _escellent”,

Technicke Udaje
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Nastehova komara a delni sténa jsou 2 jednoha - y e .
rabustnihg monalitickéha kusu stro* 3,8 kW Maestro** 5,0 kW
k udrieni maziméini hygleny.
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