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Technologie, ktera usnadnuje tvou praci
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Pasto XPL

Elektronické pasterizatory zmrzlinovych smeési

Pasterizace je tepelny proces, ktery objevil védec Louis Pasteur, aby potraviny zbavil
patogennich mikrobd a uchoval jgjich vzhledové a vyZivné hodnoty.
Smés po ohfati zustane udrzovana pfi vysoké teploté po dobu nezbyiné nutnou k dezinfekei,

pak je rychle ochlazena a konzervovana pfi teploté 4°C.

* PASTO +635°
PRSTO +85°

Stroje Pasto XPL jsou elektronické pasterizatory s jednoduchym uZivanim, snadnou
obsluhou, uZiteéné v kazdé vyrobné zmrzliny k vyrobé, konzervaci a zrani kazdého typu

Zmrzlinové smési

Ohfivani a chlazeni je provadéno za sucha, tudiZ s konstantnim vykonem, protoZe se na
systému nedochazi k tvorbé kotelniho kamene.
Stroj ma 3 automatické programy pasterizace.

Pasterizace na 65°C
Tento cyklus je uréen pro smési
miéko-smetana, tzv. .bila
baze®, I&pe uchova ve zmrzliné
vini a chut cerstve smetany.

Pasterizace na 85°C
Tento cyklus je vhodny pro
smési mléko-vejce, tzv. Zluta
baze®, zajistuje maximalni
hygienu pfi tepelném

zpracovani vajecnych Zloutku,

Pasterizace na 90°C
Tento cyklus se pouZiva pro
smési mléko-kakao, tzv.
Lokoladova baze", zajistuje
rozpustnost rostlinnych tuka,
které kakao obsahuje.



Vypust'

Snadno se uZiva k davkovani
vypousténé smési. Je
maximalné hygienicka, po
kazdéem vypousténi vnitini pist
vrati smes do vany a Zadny
zbytek nezustava v trubce. Lze
ji zcela rozmontovat, umyt a
zkontrolovat.

Michadlo

Ma pohyblivé lopatky, je uréeno
k promichavani tekutych
pfisad, aby se usnadnilo
smichani a rozpusténi suchych
pfisad, napfiklad cukr.
Umoziuje jak vifivé, tak
jemnéjsi michani v souladu

s kvalitou a mnoZstvim smési.
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Black-out a IE\i‘mrauﬁeni
dodavky vody

Po pieruseni dodavky el.
energie nebo vody a po jejim
obnoveni stroj zkontroluje
hodnotu teploty smési a
rozhodne, zda bude pokradovat
ve funkci, ktera je v chodu,
nebo bude opakovat

pasterizacni cyklus.



Pasto XPL

Zarizeni Carpigiani na femeslnou zmrzlinu vyrabénou ve strojich XPL

Rada stroji XPL na vyrobu femesiné
zmrzliny je kompletni, sklada se

z elektronickych vyrobniku LABO XPL, z
elektronickych pasterizatoru PASTO XPL
a konzervacnich a zracich kotla AGE XPL
VEechny stroje Carpigiani jsou
projeklovany a realizovany tak, aby byly
respeklovany mezinarodni bezpectnostni
a hygienické normy HACCP

Technické udaje:
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Udage 500 uvadeny pd leplolé prosiieds 2570 a 2070 leplaty vody v kendenzaioru

Stroje Pasto XPL jsou vyrabény firmou Carpigiani se systémem
kvality certifikovanym UNI EN ISO 9001 a SA 8000.
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