CARPIGIANI

Zmrzlinova smes
opravdu tak, jak ji chces.
A jesté spousta dalSiho...

Pastomaster RTL



Pastomaster RTL

Elektronické pasterizatory Carpigiani na zmrzlinové smeési

Stroje Pastomaster RTL, pfipravuji, pasterizuji, homogenizuji, kenzervuji, slouZi ke zrani a pfedarpavani
zmrzlinovych smési; jsou to flexibilni pasterizatory, které zmrzlinafim umoznuji obménovat jejich

tradicni vyrobu.
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Pastomaster 60Tl

Pastomaster 60 RTL

Je pasterizator, klery je nejrozsifendjsi ve stfednich a velkych vyrobnach, protoZe je velmi vykonny pfi
kazdém typu smési a velmi flexibilni pfi vyrobé.
Ma 5 rychlosti michani, 7 programu na zmrzlinové smési, 4 programy na omacky, 5 programi na

speciality a 5 programu volnych.

Zmrzlinové smési
Je to 7 zakladnich programd na
wyrabu viech typu zmrzlinovych

SMEsi:

1. Vysoka pasterizace na 85°C
& nejuzivanéjSim cyklem

z divodu maximalni hygienické
garance,

2. Nizka pasterizace na 65°C
je delikatnéjiim cyklem

s ohledem na zjevnou kvalitu
ingredienci.

3. Stfedni pasterizace

j& mozZné vybrat viechny

pasterizalni teploty mezi 65°C
a 895°C.

4. Pasterizace ¢okolady na
90°C

na ¢okoladove smési; parfekini
rozpusténi kakaa a zmrzlina ma
maximalni aréma.

5.Chlazeni a Zrani
chlazeni na 4°C, konzervace a
zrani bez ohfevu.

6. Cukrovy sirup

vyroba cukrového sirupu do
smési na bazi vody pro ovocna
sorbetta.

7. Prevraceny cukr

vyroba sladidla, které se uziva
ke sniZeni susiny, aniz se sniZi
sladkost.
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Pasterizace

Tepelng kontrolovang
Zpracovani, ktere objevil v roce
1864 francouzsky védec Louis
Pasteur, aby zbavil potraviny
patogennich mikrobd a pfitom
v nich zlstaly zachovany
vitaminy a proteiny, a zaroved
zistanou nezmeéngny jejich
nutriéni a vzhledové vlastnosti.

Energeticka Ospora

Tepelna vyména u
Pastomasterd RTL je velmi
rychla, méné neZ 2 minuty na
litr smési. Energeticka spotfeba
a pracovni éas odpovida vidy
mnoZstvi vyrabéné smési.

Univezalni kotlik

Ingredience jsou michany a
pasterizovany uvniti kotliku, ktery se
nachazi na dné vany. Tato exkluzivni
technologie Carpigiani zajistuje:

# Nizkou homogenizaci
Twar michadla a jeho velka rychlost pfi
michani smési pUsobi velkym
osmotickym tlakem na tukova téliska,
tim ziskame jemné a krémové
zmrzliny.

¢ Maximalni vykonnost
Ohfivani a chlazeni probiha za sucha,
tim je zabranéno tvorbé vodniho
kamene a vykon a energeticka
spotfeba zostava konstantni.

« Chlazenou vypust
ProtoZe podstupuje se smési stejnou
pasterizaci a stejnou chlazenou
konzervaci a tim je zajisténa
maximalni hygiena vyrobku.
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Viko

S otevienym vikem je stroj vidy
bezpetny a smés se micha,
pfisypané suché ingredience se
rychle rozpouwsti a netvofi se
drudky.




Pastomaster RTL

Pastomaster 120 RTL

Je to velky pasterizator pro velké zmrzlinarmy a velké
vyrobny, které zasobuji vice prodejnich mist.
Ma 7 rychlosti michani, 7 programd na zmrzlinové smésia 5

programi volnych,

Aby se zvysil vwkon tohoto velkého pasterizatoru, zvetsil se
pritok vypusti a rychlost michani; chladici zafizeni je
rozdéleno do tfech &asti, aby se pfizplusobilo davkam

Zpracovavané smési:

& Minimum 30- 60 litrd
= Stied 60 — 90 litrd
o Maximum 90 - 120 litrd

Policka

Je pfidavné zafizeni z oceli,
pokryté gumovou podloZkou a
slouZi k odkladani kbeliku
bé&hem vypousténi smési,

Black-out a pferuseni
dodavky vody

Pokud dojde k vypadku proudu
nebo k pferuseni dodavky vody
a pokud parametry teplota-cas
zajistuji, ze ve smési nadoslo

k adné zméné, pasterizator
pokracuje v programu, ktery byl
v b&hu. V' opaénem pfipadé
spusti novy kompletni cyklus
pasterizace a na displayi se
objevi napis, ktery na to
upozorni obsluhu.

Precerpavani smési

Po ukonéeni cyklu éerpadio
rychle a hygienicky pfederpa
smés do ostatnich uZivanych
zafizeni.




ktenéd spolu s zakladni smési
slouEi k rychlému vylvaieni
Klasickych chuli zmrzliny.

1. Krémova pasta na bazi vajec a
cukru

£. Pasla zabaione na bazi vajec,
marsaly, cukru, maizeny apod.

3. Cokoladova pasta na bazi
kakaa, cukru a vody.

4, Cwocnd pasia na bazi ovocne
difené, cukru a vody.

Speciality 2 .] Volné programy
Programy na vyrobu 5 femesinych
specialit, kleréd j@ moZné nabidnout ve  kierych si zmrzlinaf miZe ulodit
zmrzlinarné: vlastni cykly zpracovani svych
1. Tekuty jogurl spoleéné s miékema  zmrzlinovych smési.

jogurtem se vyrobi lento zdravy

napoj.

2. Husty jegur j@ moZné nablzet

Zdobeny omadkou, ovocnym salatem

i v nadobkach, které se dajl odnést

domd.

3. Bavarese neulrdini bize

k ochuceni Slehatky krémovymi a

ovocnymi pfichulémi na dorty apod.

4_Panna colla j@ najtradiéng]ii

dezert, pfiredni nebo zdobeny

omatkou.

5. Pudink na vynikajici pudinky,

kompakinl a hladké ve viech chutich

Zmrzliny.

Jedna se o 5 volnyeh programi, do



Zarizeni Carpigiani na remeslinou zmrzlinu podle norem HACCP

Technické ddaje

Viechny stroje Carpigiani jsou projektovany a realizovany tak, aby
zcela respeklovaly mezinarodni bezpeénosini a hygienicke normy.
Zmrzlinaf profesional ma tak usnadnéno zavedeni spravnych
postupl kontroly kritickych bodG pfi vyrob& zmrzling (HACCP) a
dohledu nad nimi.

Fakticky jsou Odaje o pasterizaci/zrani Pastomasteru RTL a o
Slehani Labotronicu RTL neustale ukladany do paméti stroji a
maohou byt vyvolany.

Pokud maji stroje aktivni teorém”, Odaje se vyvolaji pfipojenim na
internet, jinak pomoci programu Easydloader je moZné uZit poditac
a pfipojit se na stroj.

Produkce  Objem  Rychlosti  Elekirické  |nstalovany Rozméry pidorysy | Viha
2a 2 hvod. vany  michani Gdaje’ vjkon v em Netia
Model R — " Kondenzitor” —
Litril Vit | L Podet ."'“ Hr Fim| kW Sifka Hioubka Vyika kg
Pastomastor 80 ATL 80 8 | & 5 |40|80 | a| es Vioda 3 | = | w00 | me
Pastomaster 120 ATL 120 o | 2| 7 |swo|oo| 3| se Voda s | = | 0| 2

*i Jind napéti a cykly j[sou k dispozici ra pliplatek =7 K dispozs také na veduch za pfiplatek
Hodinavd vyroba e méni podhe typu ulitpch smiési,
(daje jsou uvadbny phi teploté prostfed] 25°C a 20°C teploty vedy v kondenzaton,

Straje Pastomaster RTL jsou vyrabény firmou Carpigiani se systémem kvality certifikovanym UNI EN 120 9001 a 5A 8000,

Carpigiani
ti pomaha se smat! Radimova 30
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CARPIGIANI

Bosak spol. s r.o.

169 00 Praha 6
Tel.: 233352555
Fax: 233358235
www.bosak-sro.cz
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