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XVL je kompakini a robustni podlahovy pakovy vyrobnik zmrzliny
vyuzivajici nejlep&i technologie:

Vyuzivaji zkusenosti Jsou velmi univerzalni
Carpigiani

Italska firma se Sirokou Skalou Proto mohou zarovef vyrabét
klasickych a pakovych zmrzlinu od sebe navzajem
zmrzlinovych strojii na odlignou jako napf. mlé&nou kré-

sv&tovém trhu. movou a jemny ovocny sorbet.

Maji velkou vyrobni
kapacitu

S dlouhymi vyrobnimi valci
zajistuje XVL nepfetrZitou vyrobu
porci i pfi maximalni poptavce
zakaznik(.



Kvallta zmrzliny

SMES JE VZDY TEKUTA

Smeés v chladicich vanach
promichavaji cefidla, ktera udrzuji
smes tekutou a zajistu)i tak stalou
dodavku smesi do vyrobnich
valcu.

ZMRZLINA JE HLADKA

J ZMRZLINA JE KOMPAKTNI
A KREMOVA

A SUCHA

Model XVL/P ma zubova
cerpadia, ktera zasobuji pod
tlakem smési a vzducheam
vyrobni valce tak, Zze vyrobena
zmrzlina obsahuje az 80%
vzduchu. Uvnitf valcu jsou
ocelova michadla ve tvaru
dvojite spiraly s
kontramichadlem, ktera vyrobi
hebkou a krémowvou zmrzlinu.

Model XVL/GG zasobuje vyrobnil
valce smesi a vzduchem pomoci
davkovaci trubice ¢imz dosahne
naslehu zmrzliny az 40%.

Uvnitf valcu se todi monoliticka
michadla z POM ktera zajisti, Ze
Zmrzlina je pevna a sucha




Komfort v praci

DOSTATEK PROSTORU
NAVYDEJ

Diky nové konstrukci vznika

10 cm prostor na pohodiné
pinéni poharl velkych pramérd,
forem, zmrzlinovych specialit
jako napf. tasticky, dorty, rolady,
rezy atd.

\ykon a uspory

PREDNI PANEL

Ctyfi pfikazy ve vySce o k rychlému
vybéru poZadované funkce.

Intuitivni graficke ikony umoZiuji
okamiité dolykove oviadani.

SOUBEZNA VYROBA
ZMRTLINY
SMETANOVA - OVOCNA

U dvouvanovych stroji ma kazdy
vyrobni valeg svij viastni chladicl
systém, kazdé michadlo.ma svij
motor a madel XVL/P ma dva
motory pohonu Serpadel, které se
aklivuji pouze tehdy, kdyZ se v
piislusnam valci vyrabi zmrzlina.
Toto rozdéleni umozhuje vyrabét
soutasné zmrzliny dvou velmi
rozdilnych vlastnosti jako zmrzlinu
smetanovou s ovocnou nebo
zmrzlinou jogurtovou.

MOZNOST POUZIT POUZE
PUL STROJE

U dvoukomorovych stroju se da
jedna polovina vypnout a miZe
se mimo sezonu pouZivat jako
jednopakovy stroj.
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KONECNY VYDEJ
A KONTROLA

Se dvéma nastavci, hladkym a
Zdobicim, muZete rychle napinit
pohdrky, sklenicky, tartellette, trubitky,
piskoty a mnoho dalsich hezkych
cukrafskych vyrobka.

PROMICHAVANI SMESI
V ZRACICH VANACH

S nadstandartem Dry Filling je
moZné nasypat praskovou smés
pifimo do vody ve vanach a
rotujici éefidla dokonale rozpusti
a rychle pfipravi zmrzlinovy
zaklad na vyrobu.



PROMICHANI ZMRZLINY
JE IHNED PRIPRAVENO

S mixerem (nadstandart),
nainstalov vedle vypustnich
kohoutt vmichate do zmrzliny
snadno a le jak Zokoladové
sSupinky, ta

Hygiena a zabezpeeeni

CISTENI STROJE
JEDNOU ZA MESIC

Véechny stroje XVL, napajené jak
cerpadlem, tak gravitaéni mohou
byt vybaveny automatickym sys-
témem pasterizace SFP. Tato sanit-
ace smeési a viach soutastek, které
pfijdou do styku se zmrzlinou
probiha b&hem pfestavky v noci a
zarutuje nezavadnost produktu
nasledujici den. Systém SP tak
umoZnuje prodioit interval
gE[nn ntaZe a Cisténl stroje aZ na 42
nil.

rizné ovocné plichuté.

VYPUSTNI KOHOUTY HLINIKOVE PAKY
JSOU SAMOUZAVIRACI BEZ OSY

Kohouty jsou vybaveny automatickym I'El:l:.ri je stroj
zaviranim; po vydani porce zmrzliny uy||:-us.tm p.él
se vypustni paka vrati zpét do nslalmrat
plvodni polohy a zavie vydej

zmrzliny.

bez dozoru muzete
odebral a znovu rychle
z pouiti nafadi.
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KONTROLA A OVLADANI .

PRES WEB - %
Stroje XVL jsou uzplsobeny k y_ N
pfipojeni na dalku pfes intermnet k

fidicimu a diagnostickému

systému TEOREMA. Tento

Exhluzn.rnl dalkovy monitorin Gan
ani je piistupny z PC, tab

ne smart phonu. Eapitu

bezpetnou napietriltnu vyrobu.
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Rozméry XVLA1 VL3
Sifkka om. 45 50
Hioubka cm. 70,5 70,5

Vyska cm, 160.5 160,5

Prostor ph instalaci:

Botni vzddlenost: 40 cm
Zadni vzdalenost: 40 cm

Technické Gdaje

- : , : i : :
> Chuté Zasobovani "‘;"“ m ?mmiﬂbh“n;ﬁww el ol [ m?v:um
-KULHE i | = m;m-.f 30 + 40 35 'sm 12 mu mla‘z?m 225-
oY) I P 1 Cerpadlo | 40+ 80 38 500 13 400 5;:5_ 2,7 Vzduch 230
;ﬁ_m 8 241 Gravitatnl 30:40 50 670 | 13+13 | 400 ﬂJI 3 .41 m 300
K_ULEF 3 241 Cerpadic | 40+80 50 670 13+13 | 400 m 3 uwd-.m 310 |

Hodinowva produkcs se & v zdvislosti na poufitd smési a teploté okoli,

Za priplatek muze XVL obsahovat toto pfislusenstvi
8P = Autopasterizace

Plnici nastavee

| W4 = Mo

| DF = Dy Filling

|W = Viodni kondenzétor

Carpigiani vyrabl XVL tak, e spiujl certifikat kvality UNI EN 1S0 9001,
Tyto ibdaje jsou pouze onentacni. Carpigiani st vyhrazuje pravo provest zmény, kleré povaluje za nezbying bez piedchoziho upozoméni.

Carpigiani

Vam pomuize byt

vysmaty!
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CARPIGIANI

Via Emilia, 45 - 40011 Anzola dell'Emilia BOLOGNA, ltaly Tel. +39 051 8505111 carpigiani.com
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Bosak spol. s r.o.

Radimowva 30
169 00 Praha 6

1F‘al 2%3352%%
E-mail: mbgﬁ éngak%hm;a k-sro.cz

www.bosak-sro. EZ
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