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CARPIGIANI

'Elv'g‘e B AV

Podlahovy zmrzlinovy
tripakovy stroj s Cerpadly.
|dealni pro vyrobu toCené
zmrzliny a mrazeného
jogurtu.

Chut'ova evoluce

Inovativni technologie EVO zajistuje
univerzalnost a flexibilitu s vynikajicimi
vysledky vyroby

Nova technologie EVO

Inovativni chladici systém zaruCuje perfektni naslehani
zmrzliny, i kdyZ se do kazdé komory pouziji navzajem
odlisné zmrzlinové smési

Vysoka univerzalnost a flexibilita
Uspokoji kazdého zakaznika jak rdznymi
specialitami toCené zmrzliny tak nabidkou
mrazeného jogurtu

Kontrola konzistence zmrzliny a
naslehu

Moznosti nastaveni r(izné tuhosti zmrzliny
v zavislosti na pouZité smési a snadna
regulace naslehu
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Chuté Napajeni Hodinova Objem
produkce van
(759 porce) /
Tre B AV 2+ 1 Cerpadlo 480* 10+ 10
EVO

*\/yrobni vykon stroje je zavisly na pouzité smési a teploté prostredi

Funkce

Dalsi prislusenstvi

valce
/

Systém kontroly a diagnostiky Teorema
Poskytuje velmi dulezité informace o chodu
stroje, usnadfiuje servis a hlida ¢asovy
imterval Cisténi.

Samozaviraci vypustni paky
Automatické zavirani davkovace zamezi
nezadoucimu uniku zmrzliny a zabrani
nadmérnému znecisténi stroje.

Objem Jmenovity Jisti¢  Elektrické Kondenza- Chladici Vaha
vykon napajeni tor plyn netto
kW A kg
2,7 10 400/50/3** §Vzduch/Voda R404 250

1,35

Novy chladici systém a novy software

Zubova tlakova Cerpadla

Vyjmutelné hfidele Cerpadel

Interaktivni displej

Cefidla ve vanach

Michadla z nerezavéjici oceli

Nastavitelny pritok zmrzliny

PFimé chlazeni vyrobnich valct

Vyhfivané Cisténi valce

** Jiné napéti a frekvence k dispozici na objednavku
Vyhody

Inovativni technologie EVO vam umozni pouzivat soucasné v
obou valcich rozdilné typy smési

Zajistuji nejlepsi kvalitu a konzistenci zmrzliny s mozZnosti
regulace vzduchu ve vyrobku od 40% do 80%

Zjednodusuji postup pri ¢isténi a zajistuji maximalni hygienu
a spolehlivost

Komunikuje s obsluhou, podava instrukce a udaje tykajici se
vykonu stroje

Zabrarniuji oddélovani jednotlivych sloZzek ve smési, snizuji
pénivost a udrzuji jeji tekutost

Michadla s dvojitou stiraci spiralou a kontramichadla zajistuji
vyrobu konzistencné idealni zmrzliny

Nastavitelny pratok umoZriuje vydavat vasi zmrzlinu s
pozadovanou rychlosti a idealnim objemem

Optimalizace chladici t¢innosti vyrobnich valcu zrychli
zmraZzeni vyrobku, kvalitu a energetickou usporu

Moznost ohfevu vyrobnich valct zjednodusi préci pri
Cisticim procesu

Tre B AV EVO vyrobeny spole¢nosti Carpigiani ma certifikat jakosti UNI EN ISO 9001.

Uvedené informace jsou pouze orientacni;

Carpigiani si vyhrazuje pravo provést jakékoliv zmény bez predchoziho upozornéni.

carpigiani.com





