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Pastomaster XPL P

Pasterizace

Pasterizace je tepelny proces, ktery objevil v roce 1864 védec Louis Pasteur,
aby potraviny zbavil patogennich mikrob( a pfitom v nich zlstaly zachovany
vitaminy a proteiny a zaroven aby zUstaly nezménény jejich nutriéni a

vzhledové vlastnosti.

Zmrzlinové smeési

Vysoka Pasterizace
85°C

Je to nejpouzivanéjsi cyklus z
ddvodu maximalni hygienické
zaruku.

Pasterizace
Cokolady 90°C

T—

Na Cokoladové smési.
Perfektné rozpusténé kakao da
zmrzliné maximalni aroma.

Stredni
pasterizace

Je mozné vybrat vSechny
pasterizacni teploty mezi 65°C
a 95°C.

Cukrovy
Sirup

Vyroba cukrového sirupu do
smési na bazi vody jako napf.
ovocné sorbety.

Chlazeni
Zrani

Chlazeni na 4°C,
konzervace a zrani bez ohrevu.

\[74 €]
Pasterizace 65°C

DelikatnéjSi cyklus, respektujici
chut’ a kvalitu ingredienci.

Invertni

Vyroba sladidla, které se uziva
ke sniZeni susiny, aniz by se
shizila sladkost vyrobku.




Vykonnost

A\

Viko a vyjmutelné ¢erpadlo: diky
krytému michadlu Ize otevfit viko vany
a naprosto bezpezné pridavat
ingredience za chodu.

Policka na kbelik: za pfiplatek
nerezova, odnimatelna police na
kbelik. Je mozno ji umyt v mycce.

Precerpavani smési: za priplatek
sada na hygienické pfeCerpavani
Smesi.

Pratokové cerpadlo

Prisady jsou smichany a pasterizovany v
kotli pritokového €erpadla umisténého na
dné vany pasterizatoru. Tato exkluzivni
patentovana technologie firmy Carpigiani
zarucuje:

Homogenizaci zakladu, protoze tvar
michadla, jeho rychlost michani a
moznost zmény pratoku smési pusobi
velky osmoticky tlak na molekuly tuku, coz
ma vliv na jemnost a krémovitost
zmrzliny.

Vynikajici a€innost, protoze je mozné
pracovat i s minimalnimi davkami bez
rizika pfipaleni smési. Navic i diky
originalnimu pfimému ohfevu kotle.

@ Hygiena

Tepelné oSetieny vypustni kohout:
Smés plynule cirkuluje uvnitf
vypustniho kohoutu a tim zajistuje
jeho spravnou provozni teplotu.

Celkové cisténi

Kohout Ize zcela rozmontovat, umyt a
zkontrolovat, aby byla zaru¢ena
maximalni hygiena stroje.

Doby cykli: Vyména tepla na litr
smési pfi zahrati na 85 ° C a chlazeni
na 4 ° C je mimofadné rychla: méné
nez 2 minuty u modelu 60 XPL P a
méné nez 1 minutu u 120 XPL P. S
touto technologii spotfeba energie a
doba pasterizace jsou pfimo umérné
mnozstvi vyrabéné smeési.

Pastomaster 120 XPL P

Chladici systém se sklada ze tfi ¢asti,
které pracuji podle mnozstvi
zpracovavané smesi:

Min. 30 - 60 litrt

Stred. 60 - 90 litrd

Max. 90 - 120 litrd.

@ BezpecCnost

Viko a Displej: Aby se predeSlo
postfikani horkou smési, tak se po
prekroCeni teploty 40°C pfi otevieni
vika vany michani automaticky
prerusi. Displej prostfednictvim zpravy,
varuje obsluhu, Ze teplota smési ve
vaneé stoupla, aby se vyhinula
nespravné manipulaci.

Black-out a preruceni vody: Pri
vypadku elektrického proudu nebo
vody a stroj zjisti, ze nedosko k zadné
teplotni ujmeé pasterizator obnovi
aktualni vyrobu. V opafném pfipadé
automaticky spusti novy pasterizani
cyklus a varuje obsluhu hladenim na
displeji.

S TEOREMOU je mozné monitorovat
zarizeni pres internet, PC, tablet nebo
smartphone, coz usnadni odhalit
zavadu na dalku.
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Fastomaster 60 XPL P

Pastomaster XPL P

technické udaje

AN

Produkce Elektrické
napajeni
Min.  Max. Volt Hz Faze
litrai litr(i
Pastomaster
60 XPL P 15 60 400 50 3
Pastomaster
120 XPL P 30 120 400 50 3

FPastomaster 120 XPL P

Udaje jsou udavany pfi teploté prostredi 25°C a 20°C teploty vody v kondenzatoru.
* Jiné el. napéti a frekvence jsou k dispozici za pfiplatek ** Za pfiplatek mozny kondenzator chlazeny vzduchem

Stroje Pastomaster XPL P jsou vyrabény firmou Carpigiani s certifikatem kvality UNI EN ISO 9001.

Uvedené charakteristiky jsou pouze orientacni; Spole¢nost Carpigiani si vyhrazuje pravo provést jakékoli zmeény, které

povaZzuje za nezbytné bez pfedchoziho upozornéni.

Via Emilia, 45

40011 Anzola dell’Emilia
BOLOGNA, Italy
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Jmenovity El Jisti¢ Kondenzator** Rozméry vcm Vaha
vykon u zakladny Netto
kW A Sitka Hloubka Vyska kg

7 16 Voda 35 86 103 162
11,2 32 Voda 65 86 103 269
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