E' Yy C ARPIG] AN Barové stroje na vyrobu a vydavini zmrzliny soft, sorbet,

jJogurtové zmrzliny a dezertt




Vﬁe-:‘h ny stroje SOFT-ICE CARPIGIANI jsou znamé vynikajici zmrzlinou sofi, kterou vyrabéji vidy
cerstvou, mékkou a krémovou.

Tym nové barové stroje counter jsou charakteristické vysokou wrobni kapacitou, snadnosti

powZivani, jednoduchou udrZbou a vynikajicim pomérem cena/naklady. Jejich zakladna ma hloubku

potize 50 cm a maji bocni wfik chlazeni vzduchem, takfe mohou byt snadno umistény na zadnim pultu
a opreny o sténu.

'
Ce.’ni strana stroje je z polykarbonatu a je barevnd. Dekoraci diky zviaimi technice tisku neni moiné

poskrabat, takZe se pouZivanim neposkozuje. Zaoblené hrany zajistuji lepsi pFistup obsiuhy a dobrou
prevenci pred tirazy.
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191/P
191/P/SP

1 9 1 N'Ice Cream jsou strofe na vydavani jedné chuti a jsou idedalni svou nabidkou zmrziiny soft

pri prileZitostech, kdy je poZadovan specificky vwrobek, jako je ferstvy ovocny sorbet v restauraci,
krémova zmrzlina sypana oFisky v baru nebo delikami pohdr s jogurtovou zmrzlinou ve zmrzlindrné.



Konstrukeni C harakterisﬁky a V:’;rohni Cyklus

CHLAZENE VANY

Do van ehlazenteh na 4°C se malife fefurd smds,
tato fe hyaienicky konzervovdna a kontrolovdma
digitalnim teplomérem s pRimym ctenim; vany maji
velkou kapacitu na vwwrobu zmrzliny.

HARD-O-TRONIC D@

Firoha zmrzfiny se spusil zapmuiim pifsiuiné
kontrofky na ovigdacim panelu; pomoci Hard-C-
Tronicu, patentovancho elektronického sysiému
Carpigiani, obsfuha zvoli konzistenci-krémovitost
mejvhodndifl pro wrabek,

REGULACNI VENTIL
Tento ventil je umistén na dné van u modefi G,
napdji samospddem ndilehové komory a
samozfeimé davkuie veduch a smés a wmoZife
svyideni nailehy a do 40%.

MICHADLO MONOBLOK
Ve stfedni dasti straji u modeli G jsou wmistény
frovizantalni komaory, v nich probili wivoba
zmrzling pomoci michadla-monoblok, kferé
rasfehdava optimdlnim spisoben kaZdy fp smési

CERPADLO S OZUBENYM

SOUKOLIM

Cerpadio fe umisténo na sténé vany strofii tvpu P,

ferpadfo smicha pod takem smés a vaduch a vidni

Ji do virobnich komaor, tak ziskdme zmrzlim velmi

krémovon s regulaci natlefn af do 809,
MICHADLO § KONTRAMICHADLEM

Ve stfedni casii strafi typu P fsou umisiény

frovizantdlni wirobni komory, v nich probifid

wireha zmrzling pomeaci specidlnifro michadla z

i nerezoved ocell s komtramichadlem, kierd naslehd

perfeking kafdou smés.

VYPOUSTENI ZMRZLINY
Stazenim paky dolit viddme povei zmrzfiny a
soudasnd stejné muoZsivi smési pPetede 2 vany do
wirohnf komory, aby bvle "mrateno”. Tak json
wwrdibény vidy fersivé porce zmrzling soff fedna za
dirihon, ; .

VYROBNI KAPACITA "ré 'g
Objemné chiazend vany na zdsobu smési,
ndilehové komory se spravayimi rozméry, wWikonnd 155 155 15
michadla a udinné chiadici zafizeni to vie zajiftuje
u Kéchio strafit visokou virobni kapacitu vice jak 4
Povrce Za minwi,




243 N'lIce Cream jsou strofe na vydavani dvou chuti a michané a jsou idealni pro svou
Sirokou nabidku zmrzliny soft pro naroénou klientelu.

Tvio stroje, kromé toho, Ze vyrobi dva typy krémové zmrzliny nebo dva typy ovocného sorbeta
Jako tradicni vyrobniky zmrzliny sofi, byly vyvinuty také, aby souéasné v jedné komore vyribély
krémovou zmrzlinu a v druhé komore ovocny sorbet nebo jogurtovou zmrzlinu. Je to snhadné,
staci naplnit dvé vany rozlisnou smési, na ovladacim panelu zvolit v odpovidajici komaore typ
zmrzliny k vyrobé, kréemovou nebo ovocnou/jogurtovou, a zvolit finalni konzistenci-krémovitost,
A stroje 243 N 'lce Cream modulovanym pFisunem chladu do obou komor garantuji u obou

wirobkii jedinedné a perfekini zpracoveni.

243/G
243/P

A tak je moiné pomoci pouze téchto stroju s vyspélou technologii ménit a roziirit nabidku
zmrzliny a vvhovét pofadavkum zdakaznika. Mame totiZ k dispozici 3 paky s dvémi chutémi a
michanou v 6 zakladnich skladbach:

Krém+krém; krém+ovoce; krém+jogurt; ovocetovoce; ovocet+jogurt; jogurt+jogurt.



Funkﬁni Vlaitnusti Strujﬁ N rIce Cream

191 N'ICE CREAM

Onvlddaet panel md Fadu funkei, kieré fsou spoledné pro viechny modely:

- programavani Hard-0-Tronic na konziztenci a krémovitost zmrzliny;

- konzervace smési béhem pauzy pFi vwdefi:

- tladitko Eifténi komory pFed generdalnim fiSténim, které se provadi
kaZdy tyden;

- kontrolka na doplitovani mroZsivi smési;

~  slop - vwpinil,

191/P/SP N'ICE CREAM

Tento straf je vvbaven automartickym sysiémem CiSténi a sanitace, ktery se
spousii z oviadaciho panefu.

Je to SP self-pastenrising, to znamend, Ze smés, zmrzlina a viechny
senecasiti v koniakiu s vwrobkem jsou béhem nocni pauzy pasterizoveny na
63°C, aniZ je rozmontovdna jedindg soudcdst,

Toto prodiuZuje dobu chodu stroje pred jeho kompletnim rozmontovdnim a
vweiErénim.

243 N'ICE CREAM

Pomoci tlacitek na oviddacim panelu téchto stroji Fidi obsfuha modulaci
chladu v jednotlivich kemordch v ndvaznosti na poutitou smés.

Valba je potvrzena rozsvicenim kontrolky jednoilivé komory oznacene CR
(Krém) nebo FR-YO (Ovocelloguri).

Na obsluze zistava jen jeding, zvolit finalni konzistenci - krémovitost

zmrzliny, a bude to Hard-O-Tronic, kiery zafisti perfekini visledek.

CELNI STRANA

Celni strana md takovy tvar, kter? usnadiinfe:

- vypauiténi zmrziing do kornoutu

- vwpousténi zmrzliny do pohdrii s Sirokim primérem.




Bezpetnostni KRYT (pfidavné zafizeni) ktery se sejme pouze ph vyddvani. Otddeci ZASOBNIK komouti
(pridavné zafizeni) 5 péti trubicemi
z prithledného plasiu je moiné
instalovat na boéni stranu stroje.
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